
Натуральные
 сливки 
“Чудское озеро”
Специальное предложение 
для розничной торговли

* Онлайн-академия кулинарного  
мастерства  The Chef



Молочные сливки в упаковке 0,2 л 

  ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ   ДЛЯ КУЛИНАРИИ   ДЛЯ НАПИТКОВ 

ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ ДЛЯ КУЛИНАРИИ ДЛЯ НАПИТКОВ

для всех сфер применения  

Помимо основного применения, 
могут использоваться для 
добавления в тесто и 
приготовления легких крем-супов

Помимо основного применения, используются 
для приготовления невзбиваемых десертов и 
кремов: крем-брюле, панна-котта, чизкейк, 
карамель, ганаш

Помимо основного применения, 
используются в кулинарии для 
приготовления сложных соусов и 
кулинарных муссов



Сливки для тех, кто разбирается

Ультрапастеризация и асептическая упаковка 
обеспечивает  длительное  хранение сливок (до 
6 месяцев) при температуре от +2°С до +25°С

Премиальное 
качество

Профессиональные сливки 
для домашнего применения   

Оптимальная 
линейка жирности 

Востребованность Длительное хранение  

Разработаны для профессионалов, упакованы для розничной торговли

Сливки 33% содержат натуральный 
стабилизатор каррагинан, обеспечивающий 
сливкам легкую взбиваемость и устойчивость. 

Для любых кулинарных и 
кондитерских задач на домашней 
кухне: 33, 22, 11%. 

Сливки производятся из отборного 
молочного сырья без добавления 
растительных жиров и консервантов. 

Сливки “Чудское озеро” 33% - одни из 
самых популярных в сегменте домашних 
кондитеров. 

Упаковка 0,2 л   - оптимальный объем для 
домашнего приготовления одного десерта 
или  горячего блюда.  

“Порционная” упаковка



● готовят дома сложные кулинарные блюда по рецептам фуд-блогеров, высокая 
лояльность к бренду

● оптимальный объем для приготовления 1 горячего блюда на семью (запекания, 
супа, пасты)

● топ-продукт - сливки 22%  
 

● длительное хранение (до 6 месяцев) 
● не требуют специальных условий хранения и транспортировки (до 25°С)
● транспортная упаковка - 18 штук 

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННАЯ 
РОЗНИЦА  ● узнаваемость и высокий спрос среди домашних кондитеров за счет 

сотрудничества с  кондитерскими школами и блогерами 
● оптимальный формат 0,2 л для приготовления одного  торта
● топ-продукт - сливки 33%

 

ПОТРЕБИТЕЛИ - ЛЮБИТЕЛИ ГОТОВИТЬ  

ПОТРЕБИТЕЛИ - ДОМАШНИЕ КОНДИТЕРЫ, МЕЛКАЯ ХОРЕКА  

КАНАЛЫ ПРОДАЖ И ПОТРЕБИТЕЛИ

ПОТРЕБИТЕЛИ - ДОМАШНИЕ КОНДИТЕРЫ   

ТРАДИЦИОННЫЙ 
РИТЕЙЛ   

ИНТЕРНЕТ-МАГАЗИНЫ 



МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ 33%

 ТМ “ЧУДСКОЕ ОЗЕРО”
ТОП- ПРОДУКТ ДЛЯ КОНДИТЕРОВ: оптимальная 
жирность для решения любых кондитерских задач

УТ
П

- магазины для кондитеров
- сетевой ритейл (формат 
“у дома”, гипермаркеты)
- интернет-магазины

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ

33
 %

Жирность, %

БАЗОВОЕ  ПРИМЕНЕНИЕ

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

- взбиваемые кремы, торты
- горячие кремы и десерты 
(крем-брюле, ганаш, 
карамель, панна-котта)

- соусы 
- супы
- запекание

ДВОЙНОЕ ПРИМЕНЕНИЕ: 
для  взбивания и кулинарии

Сливки “Чудское озеро” 33% – самые популярные сливки 
среди профессиональных и домашних кондитеров. 
Содержат натуральный стабилизатор каррагинан, хорошо 
взбиваются и держат форму, отлично переносят 
нагревание. Идеальное соотношение цены и качества: 
достаточная плотность и устойчивость для декорирования 
и воздушность для муссовых десертов. Часто используются 
в кулинарии (густые и сложные соусы, супы, запекание).

ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ И КУЛИНАРИИ 

Объем - 200 мл
Срок хранения: 6 мес
Состав: сливки нормализованные, 
стабилизатор каррагинан

УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННЫЕ



 МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ 20%

 ТМ “ЧУДСКОЕ ОЗЕРО”

ПИТЬЕВЫЕ СЛИВКИ ВЫСШЕГО СОРТА
для кулинарии 

УТ
П

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ20
 %

Жирность, %

УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННЫЕ

БАЗОВОЕ  ПРИМЕНЕНИЕ

ПРОИЗВОДЯТСЯ ПО ГОСТ 

Сливки “Чудское озеро” 22%  - профессиональные 
кулинарные сливки. Термостабильны и кислостойки. 
Имеют универсальную кулинарную жирность для 
решения любых кулинарных задач: соусов, супов. 
запекания.  Подходят для приготовления горячих 
десертных кремов и невзбиваемых десертов. 

ДЛЯ КУЛИНАРИИ

- традиционный ритейл
- интернет-магазины

- супы
- соусы, 
- запекание

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

Объем - 200 мл
Срок хранения: 6 мес
Состав: нормализованные сливки 

- горячие десертные кремы 
(ганаш, карамель)
- незвбиваемые десерты 
(чизкейк, крем-брюле, 
панна-котта)



МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ 10%

 ТМ “ЧУДСКОЕ ОЗЕРО”

УТ
П

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ10
 %

Жирность, %

УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННЫЕ

БАЗОВОЕ  ПРИМЕНЕНИЕ

ПРОИЗВОДЯТСЯ ПО ГОСТ  

Сливки “Чудское озеро” 10%  - профессиональные  
питьевые  сливки высшего сорта. Предназначены для 
добавления в кофе, чай, приготовления кофейных 
напитков и коктейлей. В кулинарии используются для 
приготовления легких крем-супов, пюре, каш. 
Добавляются в тесто хлебобулочных и кондитерских 
изделий. 

ДЛЯ НАПИТКОВ

- традиционный ритейл
- интернет-магазины

- добавление в кофе и чай
- коктейли, в т.ч. 
алкогольные
- каши, блины, тесто

Объем - 200 мл
Срок хранения: 6 мес
Состав: сливки нормализованные 

ПИТЬЕВЫЕ СЛИВКИ ВЫСШЕГО СОРТА 
для напитков и кулинарии 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

- каши, блины, пюре
- крем-супы
- добавление в тесто 



Сливки “Чудское озеро”в розничном канале 

49%
Рост объема продаж сливок в 
розничном канале, 2022г

Сливки “Чудское озеро” входят в ТОП-10 
сливок, реализуемых на розничном рынке.

Доля рынка сливок “Чудское озеро” 
в розничном канале, 2022*

*По данным сайта продажи.рф

2,4%



Структура спроса на сливки
в розничном канале, РФ (офлайн)

Структура продаж сливок “Чудское озеро” 0,2 и 0,5 л, 2022 г

Сливки “Чудское озеро” - для тех, кто стремится к бОльшему

Основной потребитель сливок “Чудское озеро” в розничном канале - 
домашний кондитер и кулинар,  готовит сложные десерты и блюда.  
Доверяет брендам, популярным среди профессионалов. 
Лояльность к бренду высокая. 

68,7% объема продаж сливок “Чудское озеро” 0,5 и 0,2 л - сливки 33%. 
Расхождение структуры продаж и спроса связано с ограниченной 
представленностью в розничном канале сливок 10-11 и 20-22%.

Представленность сливок 10-11 и 20-22% на полке закроет потребность 
“теплых” покупателей в кулинарных и питьевых сливках “Чудское озеро”, 
увеличив объем продаж в категории согласно структуре спроса. 



+7 (495) 369 11 27
info@chudozero.ru

 Псков
ул. Железнодорожная, 43

Присоединяйтесь!

mailto:info@chudozero.ru
https://t.me/chudozeromilk
https://t.me/chudozeromilk
https://vk.com/chudozero

